
   

MONDAY 24th JANUARY

ERIC CHAVOT ­ THE CAPITAL , LONDON

Snails Bourguignon with seared Queen Scallop
Grand Millésime, Aÿ, Gosset 1996
Bottle £75.00 125ml Glass £12.50

~

Pan­fried Langoustine
with slow cooked Pork Belly, Langoustine Foam
Dry Tokaji Furmint, Mandolas, Oremus 2002

Bottle £26.50 125ml Glass £4.75

~

Sea Bass with Tomato and Lemon Confit
Menetou­Salon, Clos des Blanchais, Domaine Henry Pellé, 2002

Bottle £35.40 125ml Glass £6.25

~

Roast Quail with Foie Gras Boudin and Muscat Jus
Chambolle Musigny, Frédéric Mugnier, 1998

Bottle £85.00 125ml Glass £14.50

~

Gianduja and Orange Crumble with Nougat Glace
Muscat de Rivesaltes, Domaine Piétri Géraud, 2003

Bottle £31.50 100ml Glass £4.90

~

Bottle package £253.40
Glass package £42.90

Our sincere thanks to the sponsors of this evening’s event
Gosset

England’s Northwest Fantastic Foods
And to all of our suppliers for their support


